Aperitif
Aperol Spritz
8-
Sanbitter Lemon Spritz aikonoifrei
7-

Vorspeisen

Scampi Aglio Olio e Peperoncino 20-

Scampi an Knoblauch Chili Ol
Weinempfehlung: Pinot Grigio Glas 0,11 3,90

Marinato di Nasello, insalatina di Arance e Finocchio is-

Marinierter Seehecht an Fenchel Orangen Salat
Weinempfehlung: Pinot Grigio Glas 0,1/ 3,90

) _ Hauptgerichte
ngume alle Vongole 2o-
n

Nudeln mit Venusmuscheln, leicht scharf
Weinempfehlung: Bianchetto Sauvignon Blanc Glas 4,50

Salmone alla Senape 2s-

Lachsfilet an Senfsauce, dazu reichen wir Tagliatelle an Salbei Butter
Weinempfehlung: Verdicchio % 11.-

Dessert

Affogato all’Amaretto 7,50
Vanilleeis im Espresso ,ertrunken” mit Amarettolikér und Sahne

Unser Restaurant macht vom 9/9 bis zum 25/9 Betriebsferien.

Unsere Monatskarte findest du auf der 2. Seite |:>



