Aperitif
Limoncello Spritz
8.-

Crodino Ginger alkoholfrei
6,50

Vorspeisen

Involtino di Orata alla Trapanese 12.-

Rollchen vom Doradenfilet mit Krauterbrot , Cranberrys und Zitrusfriichte gefiillt
auf mediterranes Gemiise mit Brot
Weinempfehlung: Rosato della Casa Glas 0,1 3,90

Hauptgerichte
Tagliolini Gamberi e Asparagi 19.-
Hausgemachte Tagliolini mit Hummersauce

an griinen Spargel und Scampi mit konfierte Kirschtomaten
Weinempfehlung: Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC Glas 0,1 4,50

Trancio di Salmone alla Senape 3o0.-
Lachsfilet an Senf Sauce

dazu servieren wir Tagliatelle an Salbei Butter
Weinempfehlung: Verdicchio Velenosi DOC Glas 0,1 4,50

Dessert

Pastiera napoletana artigianale 7,50
Die Konigin der neapolitanischen Backkunst. Ein miirber Tortentraum mit einer Fiillung aus
cremigem Ricotta, zartem Weizen und dem unverwechselbaren Duft von
Orangenbliiten und Zitrusfriichten.
Ein aromatisches Finale, das wie ein Friihlingstag in Italien schmeckt, serviert mit Pistazieneis

Espresso 2,90 Limoncello 4.-

Unser Restaurant bleibt am 8. und am 9. April geschlossen



